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T& nong trai dén ban an
From Senta Farm to Table

Nha hang Senta mang dén huong vi mién Tdy méc mac, dam da ban sac viing Pong Thap Muai.
V&i phuong cham “Tir nong trai dén ban an”, chiing t6i vu tién nguyén liéu tuoi, sach tai dia phuong cling nong san theo mua
duoc trong, cham soc va thu hoach tai Senta Farm theo hudng hiru co.
Su chon loc ky lwong tir nguyeén liéu la cach NH Senta cham chit cho tirng bira an va sirc khoe cua thuc khach.

An minh duéi tan rirng tram xanh mat, Senta dén khach trong khéng gian mai la dac trung mién Tay, gan giii voi thién nhién.
Véi sirc chira dén 200 khach, nha hang la diém hen cho bira an sum vay, budi hdi thao khoa hoc, hop mat va su kién doanh nghiép.

Senta Restaurant celebrates the rustic flavours and culinary traditions of Dong Thap Muoi the Plain of Reeds in Vietnam’s Mekong Delta.

Guided by our “From Farm to Table” philosophy, we prioritise fresh, wholesome local ingredients alongside seasonal produce grown, tended
and harvested at Senta Farm. By carefully selecting our ingredients, we bring care to every meal, with our guests’ well-being in mind.

Nestled beneath the green canopy of a melaleuca forest, Senta welcomes guests into a traditional Mekong Delta thatched-roof setting,

close to nature. Accommodating up to 200 guests, the restaurant is a welcoming venue for shared meals, scientific seminars, social gatherings
and corporate events.

NGUYEN LIEU TUO) NUOI TRONG TAI SENTA FARM PAM V] MIEN TAY
FRESH DAILY FARM-RAISED MEKONG FLAVOURS

T néng trai dén ban an - From Senta Farm to Table

NHA HANG SENTA



THUC PON “TU SENTA FARM DEN BAN AN” 0

FROM FARM TO TABLE - CA, ECH & OC / FISH, FROG & SNAILS

Goi éch dong Senta

Whole Fish Steamed with Soy Sauce Senta Frog Salad

PULIE W) (SHE UAE (2 Fi Ech trén hanh tay, ngd va nudc sot

Served hot on a tabletop warmer chanh tuai chua ngot

Field frog with onion, coriander and
fresh lime dressing

255.000d 2-3 khach 185.000d 1-2 khach

Ca Senta Farm nguyén con Ech Senta nau ca ri xanh

nuwdng mudi ot

Whole Fish Grilled with Chilli Salt Frog Green Curry with Rice Noodles/ Bread

Goi la sen, nudng than, dung cing mam me, - S
rau sdng - banh trang. Huong vi ca ri xanh, nudc cot dira, ca tim

va rau thom - An kém bidn / banh mi

Lotus-leaf wrapped, charcoal-grilled,
served with tamarind sauce

Green curry with coconut milR, eggplant
and herbs.

255.000d 2-3 khach 325.000d 2-3 khach

Ech Senta chién nud'c mam
[rang trirng muoi

Crispy Frog with garlic fish sauce
/salted egg yolk sauce

Ech Senta xao hanh/ muép vudn
[xao sa ot

Stir-Fried Frog with onion or sponge
gourd

Ech dong sinh thai Senta xao vai hanh/
hoac mudp tuoi/ hoac sa 6t

Ech d6ng sinh thai chién gion, ao nudc
sot mam toi/ hoac sot trirng muoi

Crispy raised frog with garlic fish sauce Senta frog stir-fried with onion or freshly

glaze/home-made salted egg yolk sponge gourd or lemongrass and chilli
sauce
185.000d 1-2 khach 185.000d 1-2 khach

Ca da tron phi le - xao chua ngot Oc buou vuén nudng tiéu / hap sa

Sweet and sour MekRong giant catfish Apple Snails: Grilled or Steamed

Ca tra dau khiing Mekong phi lé - ap chao
vang déu, xao quyen cung soét chua ngot
hai hoa va rau cu tuoi

Nudng tiéu hodc hap sa, kém nudc mam
chua ngot

Pan - seared premium Mekong gian catfish Pepper-grilled or lemongrass-steamed
fillet tossed in rich sweet and sour sauce with with sweet-sour fish sauce
crisp seasonal vegetable

150.000d 1-2 khach 110.000d 1-2 khach

T néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table NHA HANG SENTA



THU'C PON GOI MON

A LA CARTE MENU
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KHAI VI

Goi tép dong, bong siing & dién dién

Field Shrimp Salad with Seasonal Wetland
Flowers

Tép déng tron chua ngot vai bong sing
va bong dien dién theo mua.

Field shrimp with seasonal water-lily
stems and sesbania flowers.

120.000d 2-3 khach

Goi khd ca loc mot nang

Sun-Dried Snakehead Fish Salad

Kho ca loc mot nang tron chua ngot vai
rau dong hoac xoai theo mua

Sun-dried snakehead fish with seasonal
greens or green mango

150.000d 2-3 khach

Goi kho ca sac mot nang

Sun-Dried Snakeskin Gourami Salad

Kho ca sac mot nang tron chua ngot voi
rau dong hoac xoai theo mua.

Sun-dried gourami with seasonal greens
or green mango.

150.000d 2-3 khach

Chao 6c¢ cudn la sen non

Grilled Apple Snail Rolls in Young Lotus
Leaves

Cha 6c buou ché bién dac biét thom gia
vi, cuon la sen non nuong chin dung
cung nudc mam sa.

Seasoned apple-snail rolls wrapped
in young lotus leaves.

165.000d 2-3 khach

T néng trai dén ban an - From Senta Farm to Table

Cha gio ca ro Senta
Crispy Senta Climbing Perch Spring Rolls

Cha gio nhan ca ro loc xuong chién
gion, dung kem rau va nudc cham.

Crispy climbing-perch spring rolls with
fresh herbs and dip.

150.000d 2-3 khach

GOi ngo sen tom thit
Lotus Stem Salad with Shrimp & PorR

Ngo sen gion tron tom, thit heo va sot
chua ngot nhe

Crunchy lotus stems, shrimp and porR in
a light sweet-sour dressing

150.000d 2-3 khach

Rau cu vuron Senta luoc & kho quet
Vegetables with Caramelized Fish Sauce

Rau cu theo mua ludc vira chin, kem
kho quet mién Tay.

Seasonal vegetables with Southern-style
fish sauce dip.

110.000d 2-3 khach

Ech xién tre nuéng Kho-me
Khmer- stype bamboo-grilled stuffed frog

Ech nho6i ch thit dic biét, kep tre nudng
than, an cung mam me non

Frog stuffed with seasoned pork, bamboo-
clamped and charcoal-grilled, served with
young tamarind dipping sauce

185.000d 1-2 khach

NHA HANG SENTA
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THU'C PON GOI MON MON CHINH

A LA CARTE MENU

Ca loc nuong trui Ga dot la sen (nguyén con)

Char-Grilled Wild Snakehead Fish Whole Lotus-Leaf Roasted Chicken

Ga nguyen con nudng thom la sen, kem

Ca loc nuong thom ngon, dung cung banh . YRR
mot phan goi1 nho

trang, rau soéng, la sen non va nudc mam me

Whole chicken roasted with lotus leaves,
served with a small salad

Served with rice paper, fresh herbs,
young lotus leaves and dip

255.000d 2-4 khach 390.000d 2-4 khach

Met tép dong & ba roi cudn banh trang Sudn xao chua ngot

Field Shrimp & Pork Belly Platter Sweet and sour porR rips

Sudn heo mém, xao clng rau cl va sot
chua ngot hai hoa

Dung cling rau séng, banh trang va mam
me

Tender pork ribs tossed with vegetables

Served with fresh herbs, rice paper and :
In a well-balanced sweet-and-sour sauce

tamarind fish sauce

225.000d 2 - 3 khach 150.000d 1-2 khach

Thit heo ludc, mam song & rau vudn Mam ca tron sa ot

Boiled Pork with Fermented Fish Dip Fermented Linh fish with lemongrass & Chili

Mam ca linh/ca chét séng + tron tham gia
vi va toi - 6t - sa dam vi mién tay an kém
dia rau trai song tuoi ngon

Thit ludc kep mam ca linh tron s 6t,
dung cung rau cu vuon

Fermented linh fish seasoned with garlic,
chilli and lemongrass, served uncooked
with fresh herbs and raw vegetables

Boiled porR, lemongrass-chilli fermented
fish dip and garden vegetables

170.000d 2-3 khach 85.000d 2-3 khach

Tép dong xao rau dong theo mua Kho ca loc/ca sac chién gion

Stir-Fried Field Shrimp with Seasonal

Crispy Fried sun-dried snakehead fish / Gourami
Greens

Xao bong dien dién, bong sung hoac rau Ca loc/ca sac boi phoi mot ndng, thit mém ngot -

dong theo mua dac trung Dong Thap Mugi TN /8 | khongtdm mudi man
P P Y . ‘  )
; )fﬁ%‘& 1\§ o' Lightly sun-dried for tender, naturally sweet flesh without
: : : o heavy salting.
Stir-fried with seasonal wetland flowers / J

or local greens

120.000d 2-3 khach 150.000d 2-3 khach

T néng trai dén ban an - From Senta Farm to Table NHA HANG SENTA



THU'C PON GOI MON COM-Mi-LAU

A LA CARTE MENU

Com chién hat sen & rau cu Lau ga ham Senta

Lotus Seed & Vegetable Fried Rice Herbal Chicken Hotpot

Ga tre tha vudn ham cung tao tau, cu

Com chién cung trirng- hat sen va rau cu - Hid VUOTETIaT €1 c
sen va thao moc, an kem mi

Garden Chicken slow-cooRked with red
dates, lotus root and aromatic herbs -
served with rice noodles

Fried rice with lotus seeds and assorted
vegetables

120.000d 1-3 khach 450.000d 3 -5 khach

Lau mam Senta

Mi xao b6/ Mi xao nam chay

Stir-Fried Noodles with Beef & Vegetables/ Senta Fermented Fish Hotpot

with Mushroom for Vegetarians

Nudc ldu dam vi mam ca linh, vai Ca dong,
éch, luon dong, 6c bucou, ba roi va rau
dong theo mua - an kem bun tuoi

Mi xao cung thit bo va rau cai theo ngay

Fish, frog, shrimp, apple snails, porR belly
and seasonal greens

Noodles stir-fried with beef and fresh
seasonal vegetables/ Mushroom

120.000d 1- 2 khach 450.000d 3 - 5 khach

Com trang (t0) Lau chua ca vuon Senta

Steamed Rice (Bowl) Fish Sour Hotpot

Ca vudn nau canh chua mién Tay v4i rau
dong theo mua

Com trang nong dung kém cac mon trong
thuc don.

Farm fish in Southern sweet-and-sour broth
with seasonal greens

Steamed rice served hot as an
accompaniment

25.000d 1-3 khach 295.000d 3-5 khach

Lau &ch nau chanh 6t hoac nau mé

Frog Hotpot with Lime & Chilli or
Fermented Rice

Lau chao éch

Frog Congee Hotpot

Ech d6ng sinh thai Senta niu clng chao

- S Huong vi chua ngot dam da cua chanh
gao, dung val mudp huong.

ot hodac com mé, dung cung rau déng
mién tay tuoi ngon

Senta's eco-raised field frog simmered

in rice porridge, served with sponge Senta field frog in a tangy lime-and-

gourd chilli or fermented-rice broth, served
with local greens

295.000d 2-4 khach 295.000d 2-4 khach

T néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table NHA HANG SENTA
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BUA COM QUE THEO NGAY

DAILY COUNTRY-STYLE MEALS - MON THAY POl THEO NGUYEN LIEU TRONG NGAY

Nguyén liéu tuoi duoc chon mdi ngdy; mon an thay doi theo miia va nguén thu hoach tai Senta Farm.

Fresh ingredients are selected daily; dishes vary with the season and the Senta farm’s harvest.

MON MAN

MAIN DISHES

Ca - baroi khoto <mén theo ngay>

Ca tuoi theo ngay
(Ca vuon Senta/ca song thap cam/
ca ha/ tra ddu/ ca tre)

Clay-Pot braised Fish with pork belly
(Senta farm fish daily)

125.000d

<Daily selection>

Cachiénsotca  <Mén theo ngay>

Ca tuoi theo ngay

(Ca vuon Senta: RO phi / Diéu hong/
Me vinh)

Crispy Fish in Tomato Sauce

150.000d

<Daily selection>

Ba roi kho to <luén cé san>

Clay-Pot Pork Belly
125.000d

<Always available>

Trirng chien

<luén co san>

Vietnamese Omelette

70.000d

<Always available>

Ech kho td hoac kho rau ram

<luén cé san>
Clay-Pot Frog

125.000d

<Always available>

Suon heo rim man/ xao chua ngot

. <luén cé san>
Savoury PorR Ribs

150.000d

<Always available>

Ech xao muép Senta

: <luén co san>
Frog with Garden LElIEIELL

Sponge Gourd
185.000d

<Always available>

CANH

SOUPS
Canh chua mién tay <Mén theo ngay>

Ca tuoi theo ngay
(Ca vuon Senta/ ca ré/ca séng/ ca
tra ddu / Ech/ Tém thé)

Sweet-and-Sour Soup
(Senta Farm fish or catfish or shirmp)

135.000d

<Daily selection>

Canh cdi ca ro dong

Mon th 1
Mustard Green & <fflon theo ngay>

Perch Soup

135.000d

<Daily selection>

Canh muop tép dong

Sponge Gourd & <Mon theo ngay>

Field Shrimp Soup

<Daily selection> 135.000d
Canh bi d6 tép déng

Pumpkin & Field <Mon theo ngay>
Shrimp Soup

<Daily selection> 135.000d

Canh canaungot ~
<Mon theo ngay>

Light Tomato Fish Soup
135.000d

<Daily selection>

Tur néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table

RAU, GOI & MAM

VEGETABLES, SALADS & FERMENTED FISH

Rau vuon Senta luoc hoac xao toi

<luén co san>

Daily Garden Vegetables

85.000d
Goi tép d?ing/ <ludn cé6 san>
Tép dong xao bong siing
Field Shrimp Salad
/ stir-Fried

<Always available>

120.000d

Goi kho ca loc hoac ca sac

. . <luén co san>
Sun-Dried Fish Salad

150.000d

<Always available>

Ngo sen Xao toi  <luén cé sén>

Stir-Fried Lotus Stems

85.000d

<Always available>

Mam ca linh sdng & rau vuon

Fermented Linh Fish  <luén cé san>

& Garden Vegetables
85.000d

<Always available>

NHA HANG SENTA



MON PAT TRUGC & THEO MUA

ADVANCE-ORDER & SEASONAL MENU

Luon cudn ngo sen sot trirng long dao

Eel & Lotus Stem Rolls

Luon cudn ngo sen voi cha dat biét nuong

thom, dung cung sét trirng long dao.

Eel and lotus stem rolls with soft egg-
yolR sauce.

255.000d Pat trudc 1 budi

Ca mé hoi hap com
Rice-Steamed Mekong Fish

Ca hap nguyén con clung com, gilr tron
vi ngot tu nhien; dung kem com chay
gion béo tham vi ca, banh trang cudn va
mam me

Mekong fish steamed with rice to
preserve its natural sweetness.

320.000dlkg Tu 1,8 kglcon .
Pat trwoc 1 ngay

Mam chung diing v6i rau ci song

Steamed Fermented Fish with Fresh
Vegetables

Mam ca linh xay tron thém tring thit
chung dam vi dung cung rau cu tuaoi.

Steamed fermented fish served with
fresh vegetables.

99.000d Pat truoc 1 ngay
(tw 04 chen)

Chuét dong quay lu

Field Rat: Fish-Sauce Fried or Clay-Oven
Roasted

Chon chién nudc mam hodc quay lu.

Choose fish-sauce fried or clay-oven
roasted.

185.000d Pat truoc 1 ngay

Tur néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table
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Com nieu

Clay-Pot Rice

Com nau niéu dung cho khach doan.

Clay-pot rice for group dining.

25.000d/niéu Pat toi thiéu 20 niéu -
truwoc 1 ngay

Tom cang xanh ché bién theo yéu cau

Giant Freshwater Prawns — Your Choice
of Preparation

Ché bién theo yéu cau: Hap nudc dua/
nuong moi/kho tau

Prepared to order, subject to daily
availability.

600.000d/kg Theo thai gia -
Pat truwoc 1 buoi

Lau banh canh vit xiém Mién tay
Duck & Thick Rice Noodle Hotpot

Vit xiém ngot thit ndu cing bot gao xat
sanh dac - vi béo nhe nuoc cot dua - an
cung nudc mam gung

Duck hotpot with thick rice noodles,
MeRkong style

395.000d Pat trudc 1 budi

NHA HANG SENTA



MON PAT TRUGC & THEO MUA

ADVANCE-ORDER & SEASONAL MENU

08

Mam kho diing v6i rau song

Braised Fermented Fish Dip with Fresh
Vegetables

T6 mam kho dung cung rau séng theo mua.

Braised fermented fish dip with seasonal
fresh vegetables.

225.000d Pat trudc 1 budi

Ga nguyen con quay lu
hoac hap la sen

Whole Chicken: Clay-Oven Roasted or
Lotus-Leaf Steamed

Chon quay lu hodc hap la sen.

Choose clay-oven roasted or lotus-leaf

steamed.
390.000d Pat trudc 1 buodi
Chao goi ga

Whole Chicken with Porridge & Salad

Ga nguyén nau lau chao va kém goi

Whole chicken served with rice porridge
and salad

430.000d pat trudc 1 budi

T néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table

Ca Senta nguyén con hap xi dau
Whole Fish Steamed with Soy Sauce

Phuc vu nong trén b&p mini.

Served hot on a tabletop warmer.

255.000d Pat trudc 1 budi

Ca Senta nguyén con nwéng mudi
Whole Fish Grilled with Chilli Salt

Goi la sen/la chubi, nudng than, ding
cung mam me - banh trang va rau song.

Lotus-leaf wrapped, charcoal-grilled,
served with tamarind sauce and rice

pappetr.

255.000d Pat trudc 1 buodi

Ech nap lum
Crispy Frog with Fried Lemongrass
Ech chién gion pht s chién thom

Crispy frog topped with fragrant fried
lemongrass

185.000d Pat trudc 1 buodi

NHA HANG SENTA



PHAN AN CHO < 01 KHACH > 10

SINGLE-SERVE SETS - MON CHINH, COM, RAU & CANH NHO

Com - Ca Senta Farm chién - sot trai cay
Grilled Fish Rice Set

Ca vuon Senta chién tuoi gion + sot trai cay,
com, rau va canh nho.

Fried Fish with juice sauce, rice,

vegetables and a small soup. Com - I'fch dang Senta kho t6

Frog Clay-Pot Rice Set

Com, tho éch kho t0, rau va canh nhd;
chinh do cay.

145.000d 1 khach

Rice, braised frog, vegetables and small
soup.

Mekong Fish & Chips
Mekong Fish & Chips
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Ca chien gion, khoai tay, salad va nuac 145.000d 1 khach
sot.
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Crispy fish, fries, salad and sauce.

Chao Ech Senta

Braised Frog Clay-Pot Stew with Rice
Porridge

195.000d 1 khach
Ech kho to dam vi dung cung chao trang -
phuc vu kem dia rau xanh ludc.

Ech Senta ndu ca ri xanh trong trai dira

. Clay-pot frog served with plain rice porridge.
Frog Green Curry in a Coconut y-pot frog P porriag

Phuc vu v&i com/ban hoac banh mi. 125.000d 1 khach

HEO
% ) ¢~
' /

o J<
1 . .
}'~§ \J Served with rice, noodles or baguette.

Com dau hii ndm kho tiéu (chay)

Pepper-Braised Tofu & Mushroom Rice Set

185.000d 1 khach Com, dau hii nam kho tiéu, rau va canh chay.

Rice, tofu, mushrooms, vegetables and

Com - Ca vuon Senta kho to vegetarian soup.

Braised Fish Clay-Pot Rice Set

Com trang, ca vudn kho td dam vi, goi A 145.000d khdeh
rau vuon va canh nho. '
Rice, clay-pot fish, garden salad and
small soup.

145.000d 1 khach

T néng trai dén ban an - From Senta Farm to Table NHA HANG SENTA



AN SANG

BREAKFAST

01 Banh miop la & cha lua

Fried Eggs, Pork Roll & Baguette

Banh mi gion, trirng 6p la, cha lua
va xa lach

Crispy baguette, fried eggs, pork roll
and lettuce

50.000d 1 khach

02  Banh mi xiu mai

Pork Meatballs with Baguette

Xiu mai heo mém sot ca chua,
dung vai banh mi

Tender pork meatballs in tomato sauce
with baguette

50.000d 1 khach

03 Chao tring & Ech dong Senta kho té

Frog Clay-Pot Stew with Rice Porridge

04  Bun ca loc Mién tay (doan dat truoc)

Snakehead fish noodle soup

Ca loc - Bin - Rau séng - bong
dién dién

Snakeheadfish - Rice vermicelli
- Fresh greens

50.000d 1 khach

05  Xoi man hat sen
(mang lén thuyén)

Savoury Lotus Seed SticRy Rice

Xoi hat sen va nhan man thap cam, B -
goi hop giay lén thuyén | ? ¢

Lotus seed sticRy rice with savoury [Réwe :{ A A
toppings, takeaway e,/

. -
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50.000d 1 khach

06  Sandwich, trirng luoc & mirt trai cay
(mang lén thuyén)

Sandwich, Boiled Eggs & Fruit Jam

Ech sinh thai kho t6 dam vi mién Tay,
Dung cung chao trang

Southern-style braised frog
with plain rice porridge

50.000d 1 khach

T néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table

Phuc vu chuyén thuyén sang som

Prepared for early-morning boat trips |&

50.000d 1 khach

NHA HANG SENTA




NUGC, BIA & RUQU

BEVERAGES, BEER & WINE

TRA & CA PHE / TEA & COFFEE

ESPRESSO
CAFE PA (Vietnammese iced black coffee)

CAFE SUA PA (Vietnammese coffee with condensed milk - Hot/ Iced)

BiNH THUY TINH TRA LA SEN PA / TRA LA CO TUOI
(Ice Lotus leaf tea / Fresh Herbal Tea) (Glass Pitcher)

NUGC TRAI CAY / JUICES

DUA TUGI SENTA (Fresh Coconut )

NUGC CAM TUOI (Fresh Orange Juice)

NU'GC GIAI KHAT / SOFT DRINKS

NUGC sudl (Bottled water)
PEPSI
7UP

BIA - RUQU / BEER & WINE

HEINEKEN BAC LON NHO (Heineken Silver - Small can)

TIGER BAC LON NHO (Tiger Crystal - Small can)
TIGER BAC LON CAO (Tiger Crystal - Tall can)
SAl GON LAGER BEER

HONG SEN TUU 300 ML (Lotus Wine)

HONG SEN TUU 500 ML (Lotus Wine)
HONG SEN TUU 750 ML (Lotus Wine)

BANH QUE / Traditional Vietnamese Cake

MET BANH QUE + TRA LA SEN <PAT TRUGC>

300.000 B/Met

Traditional Vietnammese Cake Platter served with Lotus tea <Advance order required >

HAT SEN TUG1 LUOC NUGC COT DUA <LUON C0>

Lotus seeds in coconut milk

T néng trai dén ban dn - From Senta Farm to Table

70.000 b/Dia

25.000 b
25.000 D
30.000D

30.000 D

25.000D
30.000D

15.000 D
20.000D
20.000D

23.000D

20.000D
24.000D

20.000 b
155.000 D

220.000 b
275.000D

NHA HANG SENTA
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SET MENU DANH CHO KHACH POAN

PAT TRUGC iT NHAT 01 NGAY

13

¢ Menu chi ap dung cho doan tir 10 khach va phai dat trwdc it nhat 01 ngay
e Gia da bao gom VAT, chwa g6m phu thu khac

Thuc pham/d6 udng bén ngoai ap dung phu thu

« DOi com trang sang com niéu: +15.000d/khach, doan tir 20 khach

Hiéu luc tir 15/09/2026 dén khi co thong bao mai.

SET MENU 140.000d / KHACH

SET 1-140.000d

1.Rau cu vuon Senta xao tép

2.Thit heo ludc, rau vudn & mam ca linh
3.Ca da tron & ba roi kho to

4.Canh chua mién tay - ca vudn Senta
5.Com trang

6.Trai cay theo mua

7.Tra la sen da

8.Khan lanh

SET 3 -140.000d

1.GOi tép dong, bong siing & dién dién
2.Ech vudn Senta chién nudc mam
3.Ca ro Senta & ba roi kho to

4.Canh ca vudn nau ngot

5.Com trang

6.Trai cay theo mua

7.Tra da

8.Khan lanh

SET MENU 160.000d / KHACH

SET 1-160.000d
1.Tép dong xao dién dién & bong siing
2.Thit heo ludc, rau vudn & mam ca linh
3.Ca da tron & ba roi kho to
4.Rau mubng xao toi
5.Canh chua mién tay - ca vudn
6.Com trang
7.Trai cay theo mua

8.Tra da
9.Khan lanh

SET 3 -160.000d

1.GOi tép dong, bong siing & dién dién
2.Ech vudn Senta chién nudc mam
3.Ca ro vuon Senta & ba roi kho to
4.Rau cu vuon Senta ludc

5.Canh ca vudn Senta nau ngot

6.Com trang

7.Trai cay theo mua

8.Tra da

9.Khan lanh

Hotline ditin 0918291040 (zalo)
Yel: 0277 3829 779

SET 2 - 140.000d

1.Rau cu vudn Senta xao thit

2.Ca vudn Senta chién - mam girng
3.Ba roi kho tieu

4.Canh khoai mo tép déng

5.Com trang

6.Trai cay theo mua

7.Tra la sen da

8.Khan lanh

SET 4 - 140.000d

1.Rau cu vuon luoc & kho quet
2.Ca vudn Senta chién sot ca
3.5uon heo rim man

4.Canh cai xanh ca r6 déng
5.Com trang

6.Trai cay theo mua

7.Tra da

8.Khan lanh

SET 2 -160.000d

1.GOi tép dong, bong siing & dién dién

2.Ca vudn chién mam ging
3.Ba roi kho tieu

4.Muop Senta xao toi
5.Canh khoai mé& tép dong
6.Com trang

7.Trai cay theo mua

8.Tra da

9.Khan lanh

SET 4 - 160.000d

1.Goi dua leo kho ca loc
2.Ca long tong chien gion
3.5uon heo rim man

4.Rau cu vudn Senta ludc
5.Canh cai xanh ca ro dong
6.Com trang

7.Trai cay theo mua

8.Tra da

9.Khan lanh



SET MENU DANH CHO KHACH POAN

PAT TRUGC iT NHAT 01 NGAY

« Menu chi ap dung cho doan tir 10 khach va phai dat truwdc it nhat 01 ngay

e Gia da bao gom VAT, chuwa g6m phu thu khac

o Thuc pham/d6 udng bén ngoai ap dung phu thu

e DOi com trang sang com niéu: +15.000d/khach, doan tir 20 khach
e Hiéu luc tir 15/09/2026 dén khi co thong bao mai.

SET MENU 170.000d / KHACH

SET 1-170.000d SET 1-180.000d
1. Thit heo ludc, rau vudn & mam ca linh 1. Thit heo ludc, rau vudn & mam ca linh
2. Ech vudn Senta rang tritng muédi 2. Ca ro vuon Senta & ba roi kho t0
3. Ca vuon Senta & ba roi kho to 3. Ech xao sa 6t
4. Rau mudng xao toi 4. Rau cU vudn Senta ludc
5. Canh bi dé tép dong 5. LAu chua mién tay - ca vudn Senta
6. Com trang 6. Com trang
7. Trai cay theo mua 7. Trai cay theo mua
8. Tra da 8. Tra da
9. Khan lanh 9. Khan lanh
SET 2 -170.000d SET 2 - 180.000d
1. Goi dua leo kho ca loc 1. Tép dong xao dién dién & bong sing
2. Ca tré chién mam gung 2. Ga dot la sen
3. Suon heo xao chua ngot 3. Ba roi kho tieu
4. Rau cu vuon Senta ludc 4. Rau cu vuon Senta xao toi
5. Canh chua mién tay - ca vudn Senta 5. LAu mam Senta
6. Com trang 6. Com trang
7. Trai cay theo mua 7. Trai cay theo mua
8. Tra da 8. Tra da
9. Khan lanh 9. Khan lanh
SET 3 -170.000d SET 3 - 180.000d

1. Ngo6 sen xao tom thé

2. Ba roi chién sa ot

3. Ca ro vuon Senta & ba roi kho t0
4. Rau cu qua vuon Senta ludc - kho quet
5.
6
/
8
9

Canh chua mién tay - ndu Ech Senta

. Com trang

. Trai cay theo mua
. Tra da

. Khan lanh

Hotline d3tin 091 8291040 (zalo)
Yel: 0277 3829 779

SET MENU 180.000d / KHACH

GOi xoai kho ca loc

Ech Senta rang trirng mudi

. Ca vuon Senta & ba roi kho to

Rau mudng xao toi
Lau ga chanh & &t hiém
Com trang

. Trai cay theo mua
. Tra da

Khan lanh
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« Menu chi ap dung cho doan tir 10 khach va phai dat truwdc it nhat 01 ngay

SET MENU DANH CHO KHACH POAN .

PAT TRUGC iT NHAT 01 NGAY

e Gia da bao g6m VAT, chwa g6m phu thu khac

e Thuc pham/d6 udng bén ngoai ap dung phu thu

 DOi com trang sang com niéu: +15.000d/khach, doan tir 20 khach

e Hiéu luc tir 15/09/2026 dén khi c6 thong bao mai.

SET MENU 200.000d / KHACH

SET 1-200.000d

1. Cha gio ca ro Senta

Ca loc quay me cudn banh trang

2
3. Suon heo xao chua ngot
4. Ngb sen xao tép dong

5.
6
/
3
9

Lau &ch Senta nau chanh &t

. Com trang
. Trai cay theo mua
. Tra da

Khan lanh

SET 2-200.000d

GOi ngo sen tom thit
Oc buou hap sa

1
2
3. Ca loc nudng trui - banh trang - rau séng
4. Ca tra dau phi lé ap chao - xao chua ngot
5.
6
/
8
9

Lau kho qua ca thac lac

. Com trang
. Trai cay theo mua
. Tra da

Khan lanh

SET 3-200.000d

—
o

@OO\I@SJ'I-L\SJOI\J_\

. GAi tép dong & bong sing - dién dién

. Chao 6c¢ cudn 1a sen

Ga dot la sen

. Ca vuon Senta & ba roi kho to

Rau cu vuon Senta ludc

Lau banh canh vit dong

. Com trang

. Trai cay theo mua
. Tra da

. Khan lanh

Hotline ditin 0918291040 (zalo)
Yel: 0277 3829 779

SET MENU 220.000d / KHACH

SET 1-220.000d

—
o

O 00 N O U1 & W N o

. Cha gio ca ro Senta

GOi ngo sen tom thit
Ca vudn Senta hap xi dau

. Ga dét la sen
. Ca tra dau Phi lé ap chao - xao chua ngot

Lau &ch Senta n3u chanh 6t

. Com trang
. Trai cay theo mua
. Tra da

Khan lanh

SET 2 -220.000d

10

© PO N O U A W N o

GAi tép dong & bong sing - dién dién

Ca vudn Senta nudng la sen - cudn banh trang

. Ech Senta rang tritng muéi
. Oc buou nudng tiéu

Rau vuon Senta xao toi

LAu mam Senta

. Com trang

Trai cay theo mua

. Tra da

Khan lanh

SET 3-220.000d

© ® N O U P W N A

10.

. GOi xoai kho ca loc

Ech Senta xao chua ngot

. Ga dot la sen

Ca vuon Senta & ba roi kho to
Rau cu vuon Senta ludc

Lau khd qua ca thac lac

. Com trang
. Trai cay theo mua
. Tra da

Khan lanh



SET MENU DANH CHO KHACH POAN
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PAT TRUGC iT NHAT 01 NGAY

 Menu chi ap dung cho doan tir 10 khach va phai dat trwdc it nhat 01 ngay

« Gia da bao g6m VAT, chwa g6m phu thu khac
e Thuc pham/d6 udng bén ngoai ap dung phu thu

e DOi com trang sang com niéu: +15.000d/khach, doan tir 20 khach

e Hiéu luc tir 15/09/2026 dén khi c6 thong bao mai.

Hotline ditin 0918291040 (zalo)
Yel: 0277 3829 779

SET MENU 250.000d / KHACH

SET 1-250.000d

1.GOi ngo sen tom thit
2.Ca loc quay me, rau séng & banh trang
3.Ech Senta rang tritng muéi
4. Tom cang xanh kho tau
5.Rau cu vuon Senta ludc
6.Lau ga ham Senta
7.Com trang
8.Trai cay theo mua
9.Tra da
10.Khan lanh

SET 2 - 250.000d

1.Goi ga hoa chudi
2.Ca vudn Senta nudng la sen - cuén banh trang
3.Ech Senta xao chua ngot
4.0c buou nhdi thit
5.Ngo sen xao toi
6.Lau mam Senta
7.Com trang
8.Trai cay theo mua
9.Tra da
10.Khan lanh

SET MENU 280.000d / KHACH

SET 1-280.000d

. GOi ngo sen tom thit

Ca loc nudng trui, rau séng & banh trang
Tom cang xanh hap nudc dua

Ech Senta nip Lim

Rau cu vuon Senta ludoc & kho quet
Banh canh vit mién tay

. Com trang

. Trai cay theo mua

. Tra da

10. Khan lanh

© 0O N O U R W N

SET 2 -280.000d

1.GOi xo0ai kho ca loc
2.Luon cudn ngo sen, sot trirng long dao
3.Ga dot la sen
4.Ech Senta niu ca ri xanh & banh mi
5.Ng0 sen xao toi
6.Lau mam Senta
7.Com trang
8.Trai cay theo mua
9.Tra da
10.Khan lanh

SET MENU 350.000d / KHACH

SET 1-350.000d / KHACH

1.GOi ngo sen tom thit
2.Cha gio ca ro Senta
3.Luon cudn ngod sen & sot trirng
4.Tom cang xanh hap dira hodc nudng
5.Ech Senta ca ri xanh trong chén la sen - banh mi
6.Lau ga tiem Senta
7.Com trang
8.Trai cay theo mua
9.Tra da
10.Khan lanh

SET 2 - 350.000d / KHACH

1.GOi éch déng Senta

2.0c buou nhdi thit

3.Ca loc quay me, rau séng & banh trang
4. Tom cang xanh hap hoac nudng
5.Ga dot la sen

6.Mam chung & rau cd vudn tuoi
7.LAu mam Senta

8.Com trang

9.Trai cay theo mua

10.Tra da

11.Khan lanh



COMBO HOC SINH - SINH VIEN

COMBO COM DIiA/PHAN DANH “HOC SINH - SINH VIEN” (tir 10 khach)

C6 thé chon phdi nhiéu loai combo va méi loai ap dung toi thiéu 10 phan.

e Com dia - BUi ga chién nudc mam - Gi rau vudn - Chén canh

e Com dia - Ech Senta chién nuéc m3m - Géi rau vu&n - Chén canh

e Com dia - Sudn nudng & triing op la - Géi rau vudn - Chén canh

e Com dia + Tho éch kho td - Géi rau vudn - Chén canh

e Com dia + Tho cd vudn- ba roi kho t6 - Gdi rau vuon - Chén canh

e Com dia+P4u hii & ndm kho t6 - Géi rau vudn - Chén canh (An chay)
e Com dia + Ca vuon chién sa &t - Géi rau dong - Chén canh

e Chao éch Senta (Thd éch kho man + chdo 14 dia + rau ludc

Tang thém doan: trai cay theo mua & trala sen da

Hotline d3tin 091 8291040 (zalo)
Yel: 0277 3829 779

Puong DT843, Rhém 4, xd Tram Chim, tinh Béng Thdp
Email: wildbirdtramchime@gmail.com

www.wildbirdtramechim.com

CHUC QUY KHACH NGON MIENG!!!

Gia trén da bao gdom thué VAT, chia bao gom cac loai phi phat sinh khac.
Quy Khach mang Thite dn/Rugu/Bia/Nuée... tit ngoai vao nha hang cé phu thu.
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Senta Farm

‘\

SENTA FARM

RAU RUNG CAC LOAI - DUA LEO - CA TiM

PAU BAP - DAU DPUA - SA CAY - RAU MUONG
XOAI - KHOM VUON - cOC THAI - DUA XIEM

DUA GAN - CHUOI XIEM , BONG SUNG....

® HOTLINE: 091 8291040 PE RAU CU TU'OINGON - QUY KHACH CAN MUA RAU CU SACH:
WWW.WILDBIRDTRAMCHIM.COM BAO TRU'GC NHAN VIEN HAI MANG SAN VE KHACH SAN WILDBRID
HOAC TU TAY XUONG SENTA FARM HAI MANG VE



SAN PHAM
_D! A PH Ud NG RESTAUR AN

> s
Y )

TRA LA SEN SEN LUA SAY BOT SU'A HAT SEN
70.000 VND ( GOI 80G) 80.000 VNP (200G) 105.000 VND (200G)
155.000 VNP (500G)

HAT SEN SAY MAT ONG RUNG TRAM TRA TIM SEN
160.000 VND (200G) 120.000 VNP (255ML) 80.000 VND (100G)
230.000 VND (550 ML) 140.000 VND (200G)

?

90.000 VND  (HU NHO)

RUGU HONG SEN TUV

KHO CA Sic 01 NANG KHO CA LGC 01 NANG 120.000 VND/ CHAI 300ML

250.000 VND/ 1Kg 220.000 VND/ 1Kg 155.000 VNB/ CHAI 500ML
220.000 VNB/ CHAI 750ML

CHAN THANH CAM ON QUY KHACH DA UNG HO!
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	THỰC ĐƠN
	ALACARTE MENU
	TỪ NÔNG TRẠI ĐẾN BÀN ĂN
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	CÂU CHUYỆN SENTA
	THE SENTA STORY
	Từ nông trại đến bàn ăn
	From Senta Farm to Table
	NUÔI TRỒNG TẠI SENTA FARM
	NGUYÊN LIỆU TƯƠI
	ĐẬM VỊ MIỀN TÂY
	FRESH DAILY
	FARM-RAISED
	MEKONG FLAVOURS



	THỰC ĐƠN “TỪ SENTA FARM ĐẾN BÀN ĂN”
	FROM FARM TO TABLE · CÁ, ẾCH & ỐC / FISH, FROG & SNAILS
	Cá Senta Farm nguyên con hấp xì dầu
	Gỏi ếch đồng Senta

	255.000đ
	2–3 khách

	185.000đ
	1–2 khách
	Cá Senta Farm nguyên con
	nướng muối ớt
	Ếch Senta nấu cà ri xanh

	255.000đ
	2–3 khách

	325.000đ
	2–3 khách
	Ếch Senta chiên nước mắm
	

	185.000đ
	1 - 2 khách
	Ếch Senta xào hành/ mướp vườn
	

	185.000đ
	1 - 2 khách
	Cá da trơn phi lê - xào chua ngọt
	Ốc bươu vườn nướng tiêu / hấp sả

	150.000đ
	1 - 2 khách

	110.000đ
	1–2 khách


	THỰC ĐƠN GỌI MÓN
	KHAI VỊ
	À LA CARTE MENU
	Gỏi tép đồng, bông súng & điên điển
	Chả giò cá rô Senta
	120.000đ
	2–3 khách

	150.000đ
	2–3 khách

	Gỏi khô cá lóc một nắng
	Gỏi ngó sen tôm thịt
	150.000đ
	2–3 khách

	150.000đ
	2–3 khách

	Gỏi khô cá sặc một nắng
	150.000đ
	2–3 khách

	Chạo ốc cuộn lá sen non
	Rau củ vườn Senta luộc & kho quẹt
	110.000đ
	2–3 khách

	Ếch xiên tre nướng Khơ-me
	165.000đ
	2–3 khách

	185.000đ
	1-2 khách



	THỰC ĐƠN GỌI MÓN
	MÓN CHÍNH
	À LA CARTE MENU
	Cá lóc nướng trui
	Char-Grilled Wild Snakehead Fish
	Cá lóc nướng thơm ngon, dùng cùng bánh tráng, rau sống, lá sen non và nước mắm me
	Served with rice paper, fresh herbs, young lotus leaves and dip

	Gà đốt lá sen (nguyên con)
	Whole Lotus-Leaf Roasted Chicken
	Gà nguyên con nướng thơm lá sen, kèm một phần gỏi nhỏ
	Whole chicken roasted with lotus leaves, served with a small salad

	255.000đ
	2–4 khách

	390.000đ
	2–4 khách

	Mẹt tép đồng & ba rọi cuốn bánh tráng
	Field Shrimp & Pork Belly Platter
	Dùng cùng rau sống, bánh tráng và mắm me
	Served with fresh herbs, rice paper and tamarind fish sauce

	Sườn xào chua ngọt
	Sweet and sour pork rips
	Sườn heo mềm, xào cùng rau củ và sốt chua ngọt hài hòa
	Tender pork ribs tossed with vegetables in a well-balanced sweet-and-sour sauce

	225.000đ
	2 - 3 khách

	150.000đ
	1-2 khách

	Thịt heo luộc, mắm sống & rau vườn
	Boiled Pork with Fermented Fish Dip
	Thịt luộc kẹp mắm cá linh trộn sả ớt, dùng cùng rau củ vườn
	Boiled pork, lemongrass-chilli fermented fish dip and garden vegetables

	Mắm cá trộn sả ớt
	Fermented Linh fish with lemongrass & Chili
	Mắm cá linh/cá chốt sống + trộn thắm gia vị và tỏi - ớt - sả đậm vị miền tây ăn kèm dĩa rau trái sống tươi ngon
	Fermented linh fish seasoned with garlic, chilli and lemongrass, served uncooked with fresh herbs and raw vegetables

	170.000đ
	2–3 khách

	85.000đ
	2-3  khách

	Tép đồng xào rau đồng theo mùa
	Stir-Fried Field Shrimp with Seasonal Greens
	Xào bông điên điển, bông súng hoặc rau đồng theo mùa đặc trưng Đồng Tháp Mười
	Stir-fried with seasonal wetland flowers or local greens

	Khô cá lóc/cá sặc chiên giòn
	Crispy Fried sun-dried snakehead fish / Gourami
	Cá lóc/cá sặc bổi phơi một nắng, thịt mềm ngọt - không tẩm muối mặn

	120.000đ
	2–3 khách

	150.000đ
	2-3 khách
	Từ nông trại đến bàn ăn · From Senta Farm to Table                                                                                               NHÀ HÀNG SENTA




	THỰC ĐƠN GỌI MÓN
	CƠM - MÌ - LẨU
	À LA CARTE MENU
	Cơm chiên hạt sen & rau củ
	Lẩu gà hầm Senta
	120.000đ
	1-3 khách

	450.000đ
	3 -5  khách

	Mì xào bò/ Mì xào nấm chay
	Lẩu mắm Senta
	120.000đ
	1- 2 khách

	450.000đ
	3 - 5 khách

	Cơm trắng (tô)
	Lẩu chua cá vườn Senta
	25.000đ
	1-3  khách

	295.000đ
	3- 5  khách

	Lẩu cháo ếch
	Lẩu ếch nấu chanh ớt hoặc nấu mẻ
	295.000đ
	2–4 khách

	295.000 đ
	2-4 khách



	BỮA CƠM QUÊ THEO NGÀY
	DAILY COUNTRY-STYLE MEALS · MÓN THAY ĐỔI THEO NGUYÊN LIỆU TRONG NGÀY
	Nguyên liệu tươi được chọn mỗi ngày; món ăn thay đổi theo mùa và nguồn thu hoạch tại Senta Farm.
	Fresh ingredients are selected daily; dishes vary with the season and the Senta farm’s harvest.


	MÓN MẶN
	MAIN DISHES
	Cá - ba rọi kho tộ
	Clay-Pot  braised Fish with pork belly
	(Senta farm fish daily)

	125.000đ
	Cá chiên sốt cà
	Crispy Fish in Tomato Sauce

	150.000đ
	Ba rọi kho tộ
	125.000đ
	Trứng chiên
	70.000đ
	Ếch kho tộ hoặc kho rau răm
	125.000đ
	<Always available>

	150.000đ
	Ếch xào mướp Senta
	185.000đ
	Sườn heo rim mặn/ xào chua ngọt

	CANH
	SOUPS
	Canh chua miền tây
	Sweet-and-Sour Soup
	(Senta Farm fish or catfish or shirmp)

	135.000đ
	Canh cải cá rô đồng
	135.000đ
	Canh mướp tép đồng
	135.000đ
	Canh bí đỏ tép đồng
	135.000đ
	Canh cá nấu ngót
	135.000đ

	RAU, GỎI & MẮM
	VEGETABLES, SALADS & FERMENTED FISH
	Rau vườn Senta luộc hoặc xào tỏi
	Daily Garden Vegetables

	85.000đ
	Gỏi tép đồng/
	Tép đồng xào bông súng
	120.000đ
	Gỏi khô cá lóc hoặc cá sặc
	150.000đ
	Ngó sen xào tỏi
	85.000đ
	Mắm cá linh sống & rau vườn
	85.000đ


	MÓN ĐẶT TRƯỚC & THEO MÙA
	ADVANCE-ORDER & SEASONAL MENU
	Lươn cuộn ngó sen sốt trứng lòng đào
	Cơm niêu
	255.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	Cá mè hôi hấp cơm
	25.000đ/niêu
	Đặt tối thiểu 20 niêu · trước 1 ngày

	Tôm càng xanh chế biến theo yêu cầu
	320.000đ/kg
	Từ 1,8 kg/con  ·
	Đặt trước 1 ngày

	Mắm chưng dùng với rau củ sống
	Theo thời giá ·
	Đặt trước 1 buổi

	600.000đ/kg
	Lẩu bánh canh vịt xiêm Miền tây
	99.000đ
	Đặt trước 1 ngày
	(từ 04 chén )

	Chuột đồng quay lu
	395.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	185.000đ
	Đặt trước 1 ngày



	MÓN ĐẶT TRƯỚC & THEO MÙA
	ADVANCE-ORDER & SEASONAL MENU
	Mắm kho dùng với rau sống
	Cá Senta nguyên con hấp xì dầu
	225.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	255.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	Gà nguyên con quay lu
	hoặc hấp lá sen
	Cá Senta nguyên con nướng muối
	390.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	255.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	Cháo gỏi gà
	Ếch núp lùm
	430.000đ
	Đặt trước 1 buổi

	185.000đ
	Đặt trước 1 buổi



	PHẦN ĂN CHO < 01 KHÁCH >
	SINGLE-SERVE SETS  - MÓN CHÍNH, CƠM, RAU & CANH NHỎ
	Cơm - Cá Senta Farm chiên - sốt trái cây
	Cơm -  Ếch đồng Senta kho tộ
	145.000đ
	1 khách

	Mekong Fish & Chips
	145.000đ
	1 khách

	Cháo Ếch Senta
	195.000đ
	1 khách
	Ếch Senta nấu cà ri xanh trong trái dừa
	125.000đ
	1 khách

	Cơm đậu hũ nấm kho tiêu (chay)
	185.000đ
	1 khách

	Cơm - Cá vườn Senta kho tộ
	145.000đ
	1 khách

	145.000đ
	1 khách



	ĂN SÁNG
	BREAKFAST
	Bánh mì ốp la & chả lụa
	50.000đ
	1 khách

	Bánh mì xíu mại
	50.000đ
	1 khách

	Cháo trắng & Ếch đồng Senta kho tộ
	50.000đ
	1 khách

	Bún cá lóc Miền tây (đoàn đặt trước)
	50.000đ
	1 khách

	Xôi mặn hạt sen
	(mang lên thuyền)
	50.000đ
	1 khách

	Sandwich, trứng luộc & mứt trái cây
	(mang lên thuyền)
	50.000đ
	1 khách



	NƯỚC, BIA & RƯỢU
	BEVERAGES, BEER & WINE
	TRÀ & CÀ PHÊ / TEA & COFFEE
	ESPRESSO


	25.000 Đ
	25.000 Đ
	CAFE ĐÁ   (Vietnammese iced black coffee)

	30.000 Đ
	CAFE SỮA ĐÁ  (Vietnammese coffee with condensed milk - Hot/ Iced)
	BÌNH THUỶ TINH  TRÀ LÁ SEN ĐÁ / TRÀ LÁ CỎ TƯƠI
	(Ice Lotus leaf tea / Fresh Herbal Tea) (Glass Pitcher)


	30.000 Đ
	NƯỚC TRÁI CÂY / JUICES
	DỪA TƯƠI SENTA  (Fresh Coconut )


	25.000 Đ
	NƯỚC CAM TƯƠI  (Fresh Orange Juice)

	30.000 Đ
	NƯỚC GIẢI KHÁT / SOFT DRINKS

	15.000 Đ
	NƯỚC SUỐI  (Bottled water)
	PEPSI
	7UP

	20.000 Đ
	20.000 Đ
	BIA - RƯỢU / BEER & WINE
	HEINEKEN BẠC LON NHỎ (Heineken Silver - Small can)


	23.000 Đ
	TIGER BẠC LON NHỎ  (Tiger Crystal - Small can)
	TIGER BẠC LON CAO  (Tiger Crystal - Tall can)
	SÀI GÒN LAGER BEER
	HỒNG SEN TỬU 300 ML  (Lotus Wine)
	HỒNG SEN TỬU 500 ML  (Lotus Wine)
	HỒNG SEN TỬU 750 ML  (Lotus Wine)


	20.000 Đ
	24.000 Đ
	20.000 Đ
	155.000 Đ
	220.000 Đ
	275.000 Đ
	BÁNH QUÊ / Traditional Vietnamese Cake
	MẸT BÁNH QUÊ + TRÀ LÁ SEN

	300.000 Đ/Mẹt
	Traditional Vietnammese Cake Platter served with Lotus tea     <Advance order required >
	HẠT SEN TƯƠI LUỘC NƯỚC CỐT DỪA

	70.000 Đ/Dĩa
	Lotus seeds in coconut milk



	SET MENU DÀNH CHO KHÁCH ĐOÀN
	ĐẶT TRƯỚC ÍT NHẤT 01 NGÀY
	Hotline đặt ăn

	091 8291040 (zalo)
	Tel: 0277 3829 779
	GROUP SET MENUS · MINIMUM 10 GUESTS - ADVANCE ORDER

	SET MENU 140.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 140.000đ
	SET 2 · 140.000đ
	SET 3 · 140.000đ
	SET 4 · 140.000đ

	SET MENU 160.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 160.000đ
	SET 2 · 160.000đ
	SET 3 · 160.000đ
	SET 4 · 160.000đ


	SET MENU DÀNH CHO KHÁCH ĐOÀN
	ĐẶT TRƯỚC ÍT NHẤT 01 NGÀY
	Hotline đặt ăn

	091 8291040 (zalo)
	Tel: 0277 3829 779
	GROUP SET MENUS · MINIMUM 10 GUESTS - ADVANCE ORDER

	SET MENU 170.000đ / KHÁCH
	SET MENU 180.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 170.000đ
	SET 1 · 180.000đ
	SET 2 · 170.000đ
	SET 2 · 180.000đ
	SET 3 · 170.000đ
	SET 3 · 180.000đ


	SET MENU DÀNH CHO KHÁCH ĐOÀN
	ĐẶT TRƯỚC ÍT NHẤT 01 NGÀY
	Hotline đặt ăn

	091 8291040 (zalo)
	Tel: 0277 3829 779
	GROUP SET MENUS · MINIMUM 10 GUESTS - ADVANCE ORDER

	SET MENU 200.000đ / KHÁCH
	SET MENU 220.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 200.000đ
	SET 1 · 220.000đ
	SET 2 · 200.000đ
	SET 2 · 220.000đ
	SET 3 · 200.000đ
	SET 3 · 220.000đ


	SET MENU DÀNH CHO KHÁCH ĐOÀN
	ĐẶT TRƯỚC ÍT NHẤT 01 NGÀY
	Hotline đặt ăn

	091 8291040 (zalo)
	Tel: 0277 3829 779
	GROUP SET MENUS · MINIMUM 10 GUESTS - ADVANCE ORDER

	SET MENU 250.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 250.000đ
	SET 2 · 250.000đ

	SET MENU 280.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 280.000đ
	SET 2 · 280.000đ

	SET MENU 350.000đ / KHÁCH
	SET 1 · 350.000đ / KHÁCH
	SET 2 · 350.000đ / KHÁCH


	COMBO HỌC SINH - SINH VIÊN
	COMBO CƠM DĨA/PHẦN DÀNH “HỌC SINH – SINH VIÊN” (từ 10 khách)
	Cơm dĩa - Đùi gà chiên nước mắm - Gỏi rau vườn - Chén canh
	Cơm dĩa - Ếch Senta chiên nước mắm - Gỏi rau vườn - Chén canh
	Cơm dĩa - Sườn nướng & trứng ốp la - Gỏi rau vườn - Chén canh
	Cơm dĩa + Thố ếch kho tộ - Gỏi rau vườn - Chén canh
	Cơm dĩa + Thố cá vườn- ba rọi kho tộ - Gỏi rau vườn - Chén canh
	Cơm dĩa + Đậu hũ & nấm kho tộ -  Gỏi rau vườn - Chén canh (Ăn chay)
	Cơm dĩa + Cá vườn chiên sả ớt - Gỏi rau đồng - Chén canh
	Cháo ếch Senta  (Thố ếch kho mặn + cháo lá dứa + rau luộc

	Tặng thêm đoàn: trái cây theo mùa & trà lá sen đá
	95.000đ
	95.000đ
	95.000đ
	125.000đ
	125.000đ
	125.000đ
	125.000đ
	125.000đ

	CHÚC QUÝ KHÁCH NGON MIỆNG!!!
	091 8291040 (zalo)
	Tel: 0277 3829 779
	Senta Farm
	MARKET


	NÔNG SẢN

	SẠCH
	RAU CỦ
	ĐỒNG GIÁ
	45K/ký
	TRÁI CÂY
	ĐỒNG GIÁ

	25K/ký

	SẢN PHẨM  ĐỊA PHƯƠNG
	105.000 VNĐ (200G)
	160.000 VNĐ (200G)
	120.000 VNĐ (255ML)
	230.000 VNĐ (550 ML)
	90.000 VNĐ    (HỦ NHỎ)
	80.000 VNĐ (100G)
	140.000 VNĐ (200G)
	CHÂN THÀNH CẢM ƠN QUÝ KHÁCH ĐÃ ỦNG HỘ!

	KHÔ CÁ SẶC 01 NẮNG
	250.000 VNĐ/ 1 Kg

	KHÔ CÁ LÓC 01 NẮNG
	220.000 VNĐ/ 1 Kg

	RƯỢU HỒNG SEN TỬU
	120.000 VNĐ/ CHAI 300ML
	155.000 VNĐ/ CHAI 500ML
	220.000 VNĐ/ CHAI 750ML



